SENICKE

A SK{lLICKE’
PEKARNE

KATALOG PRODUKTOV
SENICKEJ PEKARNE

Senické a skalické pekdrne a.s., Priemyselnd 1338, Senica K1 Senické a skalické pekarne senicke_a_skalicke_pekarne




NIECO MALO O NASE) PRACI

POCTIVE REMESLO

Sme pekdren s tradiciou.

Cerstvy chlebik a pegivo pre Vds v Senici
pripravujeme uz viac ako 50 rokov. Za ten
¢as sa ndm nase remeslo dostalo do krvi i
do rak - preto pre Vds kazdy den pripravu-
jeme mnozstvo ru¢ne valanych chlebikov.

Ked'si vychutnate okrihly s rascou, slani-
novy alebo party chlebik, ¢i akgkolvek druh
malého sladkého alebo slaného peéiva,
mozete si byt isti, Ze je to vysledok poc-
tivého remesla nasich pekarov a pekdrok.

VZDY CERSTVE

Aby Vam rdno pecivo chutilo,
my pecéieme celd noc.

Ruéne vyformované, dobre nakysnuté a
¢erstvo vypecené. Technologické postupy
sme pripravili tak, aby sa peéivo k Vdm
alebo do Vasej predajne dostalo tak
cerstvé, ako to je to len mozné.

Sortiment je starostlivo zostaveny

.....

portfélio produktov pri zachovani
najvyssej kvality. Ziadne kompromisy.

PRISNE STANDARDY

Sme moderni. Aj napriek ndSmu veku.

Preto dokdzeme spliat najprisnejsie $tan-
dardy hygieny pri priprave potravin sicas-
nosti. Zdlezat si ddvame aj na kvalite.

V celom procese pri vgrobe vgrobkov mdme
zavedeny systém manazérstva bezpeénosti
potravin EN ISO 22000:2005.

Okrem toho zodpovedne pristupujeme
k otazkam tvorby odpadu,

separdcie a nakladania s nim.

Na prostredi ndm zalezi.
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SENICKE
A SKALICKE

Chlieb lanovy
s mnozstvom [anovych semienok

& 600 g & 2002
& 900 g & 2986

Chlieb pSeni¢no-razny
klasicky chlebik

Chlieb skalicky Special
Specificky pre skalicky region,
jednou zo zloziek je zemiakovd kasa,
nadychand striedka
@& 900 g = 2984

VOINE , ,
(NEBALENE) CHLEBY AP

& 1000 g & 2989

Ni¢ nevonia tak ako ¢erstvo upeceny
chlebik. S chrumkavou kérkou a

jemnou a lahodnou striedkou. Chlieb tmavy

upeceny z pSenic¢nej a raznej muky

Medzi nagimi chlebikmi ndjdete R TR = 5007
kvaskovy - napecéeny len z kvasku, - [
muky, vody a soli - alebo ruéne L R0

valané - okruahle, cibulové.
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A SKALICKE

VOLNE CHLEBY

Chlieb Chrumkaé

s bravéovou matou ako surovinou ne- 7 Th
nahraditelnou na jeho dokonald chut N
Chlieb kopaniéiarsky 600 g =1 8210 ——
Vldény chlebl’k Sj(lémenngm Sladom ....................................................................................
#1000 g & 2993
Chlieb nopal
nopdlovd muaka, vitaminy, i
Chlieb rascovy okruhly minerdly a pektiny a5
klasicky chlebik @ 500 g =5 2008 %:’3' S8
500 g cpoeem o R e SRR
Chlieb cibulovy nopal
Chlieb zemiakovy nopdlova muaka, vitaminy,
zo zemiakovych vlo¢iek minerdly a pektiny, cibulka
& 1000 g & 3000 & 500 g & 2009
Chlieb kvaskovy Chlieb s restovanou cibulkou
poctivy kvaskovy s dobre orestovanou cibulkou vo vnutri
& 500 g &2 2999 & 400 g & 2211
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CHLIEB
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Chlieb kvaskovy, krajany
poctivy kvaskovy
& 500 g & 8202

Chlieb slnecnicovy, krajany
vysoky obsah slneénicovyjch semienok,
kukuri¢nych ceredlii, pSeni¢né a ovsené
ceredlie, jaémenné kripy
& 300 g & 3017

Chlieb Spaldovy
vysoky podiel celozrnnej
Spaldovej muky
& 300 g & 3066

KRQJHNE Chlieb 7-zrnny, krajany

CH LEBY jeho sucastou st napr. pSenicéné klicky,
jaémenné krapy, grahamova muky
&®250¢g & 3069

Staéi vybrat krajéek, natriet ho mas-
lom alebo natierkou a je z neho chutny
silak proti hladu. Skér ako ich opatrne

zabalime ich nechdme riadne vychladnut. L SPI e oy Ne D

krdjany
Toto je nada Sirokd ponuka NO0Nu0 SUONIAWNARYA 0 s
krdjangch chlebikov, kazdy

chuti inak, ale vetky chutia skvelo.
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KRAJANE CHLEBY

Chlieb finsky, krajany Chlieb bevit, krajany
velky podiel ceredlii z celozrnnej zmesi svoju vgnimoc¢nost ziskal vdaka
500 g = 36 susenym pivovdrskym kvasniciam
.................................................................................... 250 g %3 2015
#1000 g = 2019
Chlieb I’anovg, krdjang ....................................................................................
s mnozstvom [anovych semienok
& 600 g & 2003
.................................................................................... chlieb zemiakovg, kréjung
900 g =3 2131 zo zemiakovych vlociek
.................................................................................... W 450 g =7 3019
#1000 g = 2018
Chlieb Pérty Viaczrnng, kréjang ....................................................................................
vgnimoény svojim vyzorom a chutou
& 5004 & 2005
.................................................................................... chlieb kopaniéiarsky, kréjang
vldény chlebik s jaémenngm sladom
& 5004 & 3101
Chlieb celozrnng’ kréjang ....................................................................................
celozrnnd a grahamovd muka 1000 g =5 2130
Sl:l deladom tOhtO dobrého Chlebl’ka ....................................................................................
& 5004 = 2007

Chlieb tradiény senicky, krajany
so slaninkou, oskavrkami

Chlieb gazdovsky, krajany a restovanou cibulkou
jemnd a nadychand striedka, @ 500 g = 2998
Vyvdiené Chut’ péenlénej a rdinej ml’lky ....................................................................................
& 5009 = 2013 & 250 g = 2997
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SENICKE
A SKALICKE

KRAJANE CHLEBY

Chlieb s restovanou cibulkou
krdjany, dobre orestovand cibulka

Chlieb senicky lanovy, krajany @® 400 g = 2210
mnozstvo lanovych semienok = S CueeipaTommme s
& 450 g & 3092

Chlieb tekvicovy, krajany
zmes s min. 17% tekvicovych jadier

& 500 g & 3014
Chlieb skalicky Special, krajang
$pecificky pre skalicky region,
jednou zo zloziek je zemiakova kasa, Chlieb ecmarovy, krajany
nadychana striedka zdklad tvori 26% cmaru
& 450 g & 2198 & 450 g & 3035
Chlieb konzum, krajany Méj chlieb, krajany
klasicky chlebik velké mnozstvo semien,
@250 g =5 0205 vhodny aj pri redukcii hmotnosti
.................................................................................... 350 g =2 3058
W 450 g 223060 R i
& 1000 g & 2202
.................................................................................... Chlieb GORAL, kréjang
tmavy chlebik,
obashuje prazent ¢akanku
Chlieb pSeni¢no-razny, krajany W 450 g =2 3079
klasickg chlebl’k ....................................................................................
& 1000 g & 2203 @& 900 g & 3077
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KRAJANE CHLEBY

Chlieb Cert, krajany
tmavy chlebik s prazenou
¢akankou a zemiakovou kaSou

Chlieb pivnyg, krajany
svoju vgnimoc¢nost ziskal vdaka
suSenym pivovarskym kvasniciam

& 450 g & 3086
- . [ Chlieb nopal, krajany —
Chl'evb tmavy, Ifrajgny .. nopalova muka, vitaminy, » £=

upeceny z pSenicnej a raznej muky minerdly a pektiny

LN B P 500 g #2008

& 900 g & 3099

Chlieb cibulovy nopal, krajany
nopalova muka, vitaminy,
3 minerdly, pektiny a cibulka b

Mnohé z naSich chlebikov valame ruéne. Co to znamend? 500 g = 2009

Nasi pekdrski majstri oddelia potrebné mnozstvo vymiesaného

cesta a ruéne z neho vytvaruju okrahly bochnik. Ten ndsledne

roluju dovtedy, kgm cesto nemd spravnu velkost a chlebovy tvar. To

podporuje rovnomernu pérovitost findlneho chlebika. A vdaka tomu

vznikne na chlebiku chrumkavd kérka a vnatri nadgchand striedka. =5
CHLIEB - KRAJANE CHLEBY
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BEZNE
PECIVO

Cerstvé vonavé rozteky, bagetky,
pletienky, Zzemle ¢i veky.

To je zakladom mnohych dobrych
ranajok, desiaty ¢i olovrantu.

A z nadej veky vycarujete oblozené
chlebicky, ktoré zaiste potesia
kazdd navstevu.

SENICKE
A SKALICKE

Rozok

& 459 = 3156 v
..................................................................... Vi
BT
- '-
Rozok grahamovy
& 60 g = 3157
baleny po 5 ks
&300¢g & 3153 /",f
baleng po 10 ks .
& 600 g & 3154
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Rozok grapy
plng semiacok

Rozok pizza
& 604 & 3139

Rozok Spaldovy
pecieme z celozrnnej $paldovej muky
& 60 g & 3146

Rozok lanovy
vldény vdaka [anovym semia¢kam

& 60 g & 3158
Bageta

Bageta racio
& 100 g & 2443

Bageta celozrnna
&w60g & 2444

Ciabatta

& 100 g = 2446
Pletenka

®50¢g = 3193

sypand solou a rascou
& 100 g & 2449

nesypand
@& 100 g & 2454
grahamovad

& 100 g & 3192
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BEZNE PECIVO

% Kaiserka ceredlna Sendvi¢, krajany i
®50 g & 3216 @ 350 J;. el

.................................................................................... EAJ] 3202 %ﬁf
A Kaiserka
-y @50 g = 3217 Veka
.................................................................................... W 400 g =2 3007
krdjana
Zemla & 4004 = 3209
150 g T E L R R - R

& 100 g & 3165

& 100 g & 3169

—_——
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Tlaéeny kolac
tvarohovo-marmelddovy
&80g¢ & 3285

Tlaéeny kolac
marmelddovo-tvarohovo-makovy
& 3004 & 3288

Tlaéeny kolac
tvarohovo-makovy, baleny
&80 g = 7021

JEMNE PECIVO ®40g o #m3G0
$ PLNKOU baleny -

%120 g =3 3486
Naddchané, sladucké a s Vas Gl
a gC ane, slaaucke a s vasou [‘3240@ 5‘83494

oblibenou plnkou - tvarohovu,
makovou, orechovou, kakaovou

alebo marmelddovou.
Svadobny kolaé makovy, baleny

Také je jemné pecivo @120 g & 3488
70 Senickeflpekdrne. ~ Lk ONSNROURIG AT S
w240 g #3492 -

Pecivo doddvame volné i balené.
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SENICKE

JEMNE PECIVO § PLNKOU Satéeka tvarohova

& 80 g & 3537

& 80g = 3538
Svadobny koldaé¢ marmeladovy balend 3“’
baleny &80 g = 7033 B
3120 g S1L80
baleny ;
@240 g 53 34073 Satocka marmeladova
.................................................................................... %80 g 53 3535 _
.................................................................................... e
balend
Svadobny kolaé & 80 g & /031
mix_vel’kg, bGleng ....................................................................................
& 240 g & 3498
Zavin orechovy
] & 4004 = 3266
sutaéka §paldovd ....................................................................................
balend poleny
&80g¢ = 3532 & 200 g & 3271
Satdéka orechova Zavin makovy
&80 = 3534 & 400 g & 3269
;‘ ﬁ balend poleny
. i 80 g =2 7030 @ 200 g =3 3270

JEMNE PECIVO - S PLNKOU
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JEMNE PECIVO S PLNKOU

Osie hniezdo skoricové

[ , nebalené
Zavin tvarohovy W60 g %3 905
& 400g = 3278 . I S
...... l I
poteny %90 g 2 3472
& 200 g b7 SRR R ot D S
.................................................................................... et
@90 g & 3470

g R 180 g 3478
Minizdv’in Osie hniezdo
makovy (kakaovy slimdk)
T, K ®90 g #8003
orechovy
& 10 g & 3275
. s ,~ , ............................................................... éeské buchty
J tvarohovy slivkové, balené
SR | TR 360 g = 3297
Spicky Y Buchty biranské
s tvarohovou népliiou marmelddové
ek IR = e AR 360 g 2179
s jablkovou naplrou
220 g 51 3548
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Vianoc¢ka tukova s hrozienkami
balena

& 400 g & 3423

Viano¢ka mramorova
balena

& 400 g & 3424

EMNEPEEVG b e B
BEZ PLNKY

Nadgchand ruéne pletend vianocka,
ktord nddherne rozvoniava maslom
je najoblubenejsim sladkgm produk-
tom bez plnky. Vyskusajte qj
mramorovu s kakaovgm cestom,

s hrozienkami alebo Spaldovu.

Okrem nich méame aj
dalSie sladké dobroty.
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JEMNE PECIVO BEZ PLNKY

Babovka skoricova Lupacka
balend w70 g & 3461
360 g S e Ll
.................................................................................... balend
&®70¢g & 7050
Babovka kysnuta
& 350¢g & 3431
.................................................................................... Lupaéka bez maku
®80g & 3465
Mramorovy rozok
@& 100 g & 3459
.................................................................................... Makovka
&80g & 3463
balend
@& 160 g & 3464

V8etky sladké druhy jemného W 300 g =3 4011

petiva vyrdbame ruéne. SR 0 ol
Ruéne spractvame cesto,

ruéne ich zapletame.

To zaruéuje vgnimoénu jemnost,
kvalitu a legenddarnu chut.

e
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OSTATNE CUKRARSKE VYROBKY

T
Medovnicky so slivkovou napliiou
Kokosové jazgéky W 200 g =3 4159 :
100 g S o
B
Trené susienky
e Marokdnka s marmelddou
balend @ 300 g =2 8000
%200 g B T R i S
Trené mdcané susienky
Snehové pecivo s ¢okoladou
& 100 g & 4088 & 300 g & 8001
e Zazvorniky Trené susienky mix
balené mdéané s ¢okolddou a s marmelddou
& 250 g & 4093 & 500 g & 8002
Kokosky Listkové slané tycinky
s vi§fiovou ndpliiou @200 (g = 4070
%200 g T L e e S = f L
Listkové tycink
e . A At
Pernik s medom volné
& 50 g & 4153 & 1000 g & 4071
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OSTATNE PEKARSKE VYROBKY

Ochlebnik slaninovy
baleny, charakteristicky pre bravéovu
slaninu, cesnak a hrubt sol na povrchu

& 250 g & 223

Listkova buchtiéka
tvarohova

Smajlik piskotovy

Listkova vecka baleny

- japiovg i 90 g % 4040
\_i_, \)O g LJJ 3\)\/\? ....................................................................................
, . Smajlik cokoladovy
7w Listkova satka baleng
e i varovd 190 g 3 4041
w50 g R . e O e B e L
& 3554
5 Knedla parend
L — N - 600 g %2 8398
& r’ﬂ Cesnakovy vencek e I~ W W
- & 504 & 3335
Parené buchty marmeladové
[FylalaYalps Fong)
Cesnakovy uzol ROV >
@& 100 g 2 3338
Kukuriéna kocka
RoZok s anglickou slaninou R e 000 =
70 g =3 3143
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OSTATNE PEKARSKE VYROBKY

Pagac¢ malyg volny
vgnimoény pre velky podiel 8kvariek,
krdsne naliskovany
1000 g & 3511

Pagacé oskvarkovy
vgnimoény pre velky podiel 8kvariek,

o krdsne naliskovany
g@ﬁgﬁ ®50 g 27 3512
baleny

w200 g %7 3513
X if Pagaé gazdovsky
e e £ & 100 g & 6005

w50 g &3 3516

Donut
s ¢okolddovou prichutou 559
& 55¢g = 8822

Krutony chlebové

#1000 g = 3406
Striahanka
volna
#1000 g = 3410
balend =]
500 ¢ = 3414 ~

_——
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CERSTVE PECIVO

70 SENICKE) PEKARNE
PECIEME KAZDY DEX
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